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La mayoria del puebio se implicd en esta festa y participd en un rfitual siempes llamative para los mia Eanas o c

Mozares mantiene vivo

el sabor de antafio

La Asociacién Cultural de Amigos de |a localidad celebra |a Fiesta
de |la Matanza « La primera jornada reunié ayer a muchos curiosos

AL | MOZARES
Si 00 %8 COROCE 7 SIS genles io-
quirias, Mozares resialta un
prueblo mis de la comarca, Ape-
nias iena docena de personas ma-
yores reside en invierno &n ests bo-
caligkad, ubkcadm @ cunero kildome-
tros de Villarcaye, Como en otrms
muchas, durante los fines de se-
muna v en Spocas de vacackones
rostcitan ins cosas, las calles ¥ se
multiplics por dier la poblacidn, A
la mayoris de los gue llegan les
une §u pasado con el pueblova
muchis, el interés por conservar
In tradicidén, Esta Semana Santa
ham decidido celebrar ia Fiesta de
| Matanza. En julio volverdn o ne-
presentar ln Flesta de la Trilla. To
o b EmvbguIm USATIER rara i T
s pierdan las viefas codstumbres
castel lamas, porguee coms dice Fer-
min Pereda: «Es10 con ganns y oon
un cerda, seaprende enseguidas.
Pt e Miwmres es diilenenie.
Todns las mujeres se dedicanon
el midrcoles a coclnar 600 sabro-
wite posquillas. Su degustacidn,
wcompafiada con una copita de
amjo o de moscaie] Begd en b ma
flana de ayer, como manda a tra-
dicion em bos dios de matanza.
Micnims las mupenes, dirigidas en-
tre ocras por Consuelo v Belén Pe-
e, se encangaban de bos prepa-
rativis de las morcillas ¥ &l mon-
dongn. Low hombres, del cerdo
En la era de Mozares se arve-
muolinpban decenas de curlosos ¥
mitichios niflie que, &0 algins ca-
505, nunca antes habian visto ln
muataney, Qulen miks, quicen me-
nis daba recomendaciones. Sobne
indo los muis mayones. Fermin, de
745 mfins, ¥ st hermano David, de
73, pusieron parie de la sabiduria
rufal Dinl o -tambidn Pereda-

hl.?:ﬂ dl‘ m-ll:ﬂtl.'\ﬂ df CETEIMOININS
cuando of cerdo se subid a la ant-
gua bascika. Todo era expectacitn,
El pl.'lhlic\o sr arremoling pard ver
¢l resuftado finak 135 kilogramos.

AROS DE TRABAJO, Antes de co-
nocer & pean del puened, habin -
do chamuscado con helechos se-
o ¥ raspac para loplar la piela
la wisia de fumenssos cuflosos,
Luegoy, & ba escalera donde perma-
necerd 24 horas en reposo, ya abrir
la cannl, Rapldamente, shay que
desenredor Las tripas del visnitne.,
Lo dice Consuelo, quien o sus 76
afios, recuerda con nitides todo el
prooeso de 1a matanza. Lo vivio en
incontables ocasiones dentro de
lavida familiar, pero también lo
aprendid durante bos 21 afios que
trubajd en by empress Embutidos
Rios, cuando tedavia estiba ubi
cada en un coserdn de Mozames
ankes de su traslado o Villarcayn

Conduielo, cofn olfas veclnas
que tnmbién dedicaron muchos
afios a fabricar miles de kilogra-
mos de morcillas, o piende deto-
e [-]'u',I que cocer £ amoe durnnde
ol tiomapo gque se torda en Tezar un
Credo y mezclarlo con sangre, ce-
halls, manteca, perajil. piemiena y
sil. Lasege, por cada kilo de armoe,
litre y medio de aguan.

Ao largo de ks jomada de hoy,
en Mozares olerd a chorizos ¥
muera. En efla se depositardn las
castillas, los lomos y otras pares
del cerdo para su conservacidn ¥
pasterior secado ai humi de b oo
cina de tosda la vida, Lo mejor le-
gari o dominge. In degustackin. A
esla ciln se apuniardn, came han
prometido alguno concejales del
Ayuntamiento villarcayds. Comen-
zard hacia las doce y media. En
Muzares e apticardn el dicho pa-
pular; «Del cordn se aprovechan
hastn los nndaness




